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MENUDE FIM

NA MESA
Cesto de pao, queijo de ovelhaq,
azeitonas salteadas em azeite virgem,
coentros e alho.
Manteigas
AMUSE-BOUCHE
Patanisca de Bacalhau

o
&

APERITIVO DO CHEF
Ceviche de bacalhau
com salada-french e manga

ENTRADA
Camarao com queijo de Azeitao
e maracuja, com massa filo

ou

Ovos rotos com presunto e farinheira

BEBIDAS a descrigdo
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PRATO PRINCIPAL

Lombo de Bacalhau da Islandia

no forno, com mousse de espinafres
e puré de batata doce
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Medalhoes de Vitela na grelha,
com cogumelos braseados e risotto
de espargos
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SOBREMESAS
Na Mesa: Bolo Rei, Sonhos
e Rabanadas

A escolha

Prato de frutos tropicais

(Papaia, Manga, Abacaxi, Kiwi)
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Surpresa do Chef
(Bolacha, arroz doce, mounsse chocolate,

Vinho: Tinto (Papa Figos), Branco (Planalto)  oreo, canela e ameéndoa)

Sangriaq, cerveja, aguaq, refrigerantes, cafe€,

whisky novo, Aguardente CREF e licor
beirao

Ivaineluido aT¢

o‘BACALHAU

= RESTAURANTE =

as 00 horas
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& e passas

em Vigor
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